stellen Sie sich |hr MenU aus den einzelnen Gerichten nach

Ihren persénlichen Winschen zusammen

Gemischte Blattsalate mit Rohkost Dressing extra

Frenchdressing

Dressing mit Essig vom Weinessiggut Doktorenhof

fur Salate und Vinaigrette (ideal zu Feldsalat)

(ergibt ca. 3 Portionen)
Maronenrahmsuppe

Urloffer Meerrettichrahmsuppe

Wurziges Gemusecurry mit Kichererbsen (Vegan)

Beilagen siehen weiter unten
Rinderbdckle in Rotweinsauce
bei Niedertemperatur zart geschmort
Ragout vom Rehbock in Wildsauce

Zurcher Kalbsgeschnetzeltes
in feiner Rahmsauce

Zarte Hechtklof3chen in Weilweinsauce
einfach im Wasserbad bei ca. 80 C° 15 Minuten warmziehen lassen

Zanderfilet auf cremigen Sauerkraut

in der Aluschale
(20 min im Backofen bei 180 °C fertig garen

Handgeschabte Spatzle

3 St. Semmelknodel

Frisches MischgemuUse

Apfelrotkohl

Cremiges Sauerkraut
Lebkuchenmousse mit GlUhweingelee
und hausgemachter Kompottbirne
Panna cotta von blonder Schokolade

mit frischem Fruchtsalat

Abholpreise in Euro inklusive gestzl. Mwst.
Angebote solange Vorrat reicht.
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